
Müller Thurgau
VINO
Di colore paglierino, con una buona intensità, ha profumi caldi e maturi con nuance
aromatiche persistenti. Al palato dimostra di possedere una bella struttura sorretta da
note equilibrate di noce moscata e da una buona acidità.

VARIETÀ
Müller Thurgau Vigneti delle Dolomiti IGT 

VINIFICAZIONE 

ABBINAMENTO GASTRONOMICO

8-10 °C

APERITIVO

CARNE BIANCA

FRESCHEZZA

FRUTTO

CORPO

MINERALITÀ

ANTIPASTI

CARNE ROSSA,
AGNELLO,
SELVAGGINA

PRIMI

FORMAGGI

PIATTI DI PESCE
& CROSTACEI

CUCINA ASIATICA

FORMATO DISPONIBILE

LEGNO CEMENTO ACCIAIO
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